
Info del Productor

Lo Rej Cuvee du Roi

Tipo de vino: Vino Blanco
Región:

Grado alcohólico: 14%
Classy

Producción anual:
Altitud: 630 metros
Suelo: Aluvial y Glaciar

VITICULTURA:
Las vides se cultivan según prácticas agronómicas que respetan el
medio ambiente, sin el uso de herbicidas ni fertilizantes. Las uvas
fueron cosechadas en plena madurez en la vid y se dejaron
sobremadurar en cajas durante aproximadamente 40 días.

VINIFICACÍON:
El vino fue vinificado con un método "artesanal antiguo":
fermentación sin inoculación de levaduras, larga maceración de la
piel (25 días), numerosos remontados diarios durante los primeros
8-10 días.

NOTAS DE CATA:

Aromas complejos e intensos, con notas florales
pronunciadas, pasas, tabaco y mermelada de bayas
silvestres. De cuerpo completo, seco, estructurado, con una
presencia tánica notable.

MARIDAJE:

Dada su estructura poderosa y
regia, combina bien con platos
sabrosos a base de carne como
carnes estofadas o de caza.
También marida excelentemente
con quesos añejos.

Edad de las vides:

Productor: ViniRari

Valle d´Aosta, Italia

40% Nebbiolo Rosé, 20% Nebbiolo, 40% Orious • Intervención Minima
Valle D'Aosta DOC

Classy o Funky:
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