VINOS FENTEROS

Monfrere

Info del Producto

Productor: ViniRari
40% Petit Rouge, 20% Fumin, 20% Cornalin, 15% Nebbiolo  Intervencion Minima

Valle D'Aosta DOC

Tipo de vino: Vino Tinto Edad de las vides:
Region: Valle d’Aosta, Italia Produccion anual:
Classy o Funky: Classy Altitud: 630 metros
Grado alcohdlico: 13% Suelo: Aluvial y Glaciar

VITICULTURA:

Las vides se cultivan segln practicas agronémicas que respetan el

medio ambiente, sin el uso de herbicidas ni fertilizantes.

VINIFICACION:

Monfrere fue vinificado segin un método "artesanal antiguo™:
despalillado-exprimido, fermentacion alcohélica espontanea, sin
inoculacion de levaduras, larga maceracién de la piel (30 dias),
varias remontadas al dia en reduccion durante los primeros 10 dias.

NOTAS DE CATA:

Este vino procede de un cuidadoso coupage de uvas
autoctonas, vendimiadas tras una ligera sobremaduracion
en el raspon y cuidadosamente seleccionadas. Es
estructurado, tanico y aterciopelado al mismo tiempo.
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MARIDAJE:

Carnes rojas a la parrilla, quesos
de mediana a larga maduracién.
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