
Info del Productor

Nosiola

Tipo de vino: Vino Blanco
Región:

Grado alcohólico: 11.5%
Classy

Producción anual: 18,000 (botellas)
Altitud: 300-550 metros
Suelo: Arenisca, Limolita, Caliza

VITICULTURA:
El vino se elabora con uvas de diferentes parcelas en la colina de
Faedo, una con orientación suroeste y otra con orientación
occidental. Las viñas se entrenan utilizando "pergoletta trentina
aperta" y sistemas guyot. La viticultura es orgánica y las uvas se
cosechan a mano.

VINIFICACÍON:
Para preservar los delicados aromáticos de este vino, las uvas se
trabajan utilizando una técnica patentada llamada iperriduction que
evita que el oxígeno llegue a las uvas. Este proceso entrega vinos
con tremenda claridad, precisión y frescura. El vino es fermentado y
envejecido en acero inoxidable.

NOTAS DE CATA:

Aromas delicados, elusivos pero muy personales, con
sutiles matices frutales que recuerdan a la manzana Golden.
En boca, es sabroso y fragante, moderadamente ácido, con
un regusto a avellana.

MARIDAJE:

Es un vino aperitivo seco, ideal
para entradas ligeras de pescado y
carne, desde sopas suaves hasta
crustáceos crudos; también va
bien con quesos suaves.

Edad de las vides:

Productor: Pojer e Sandri

Trentino, Italia

100% Nosiola • Orgánica (certificada)
Vigneti delle Dolomiti IGT

Classy o Funky:
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