VINOS FENTEROS

Info del Producto

Benevento Bianco Vassallo
Productor;: Cantina Morone

60% Malvasia, 40% Falanghina « Organica (certificada), Practicas Biodinamicas
Benevento Bianco IGP

Tipo de vino: Vino Blanco Edad de las vides:

Region: Campania, Italia Produccion anual: 8,000 (botellas)
Classy o Funky: Classy Altitud: 200 metros

Grado alcohdlico: 12% Suelo: Caliza y Arcilla

VITICULTURA:

Como con todos los vinos de Cantina Morone, se siguen practicas
organicas en los vifiedos. La intervencion es minima y todas las uvas
se cosechan a mano.

VINIFICACION:

La fermentacion es espontanea utilizando levaduras indigenas en
tanques de acero. El vino reposa por un mes sobre las lias v,
después, por 6 meses adicionales en acero antes del embotellado.

NOTAS DE CATA: MARIDAJE:

Un vino sencillo y clasico de la regidn. Es el vino blanco Perfecto para pescados blancos
seco que se toma en los calores napolitanos. Se le con preparaciones sencillas o con
encuentran notas de flores blancas y limén amarillo, tiene callo cocinado.

un dejo ligeramente tropical. Facil, acido y refrescante.
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