VINOS FENTEROS

Info del Producto

Sannio Piedirosso Fiori di Galano
Productor;: Cantina Morone

100% Piedirosso * Organica (certificada), Practicas Biodinamicas
Sannio Piedirosso DOP

Tipo de vino: Vino Tinto Edad de las vides: 15 anos
Region: Campania, Italia Produccion anual: 3,400 (botellas)
Classy o Funky: Classy Altitud: 250 metros

Grado alcohdlico: 14% Suelo: Caliza y Arcilla

VITICULTURA:

Este es un cru Piedirosso producido de una parcela especial dentro
de un vifiedo de 15 anos. Como con todos los vinos de Cantina
Morone, se siguen practicas organicas en los vifiedos. La
intervencidn es minima y todas las uvas se cosechan a mano.

VINIFICACION:

Las uvas Piedirosso se someten a una fermentacion de 15-25 dias
utilizando levadura autdctona en tanques de acero inoxidable. Las
uvas y el vino se mueven por gravedad. Para minimizar el uso de
sulfitos y la oxidacidn, las uvas se mantienen bajo una capa de gas
inerte y se prensan en una prensa cerrada.

NOTAS DE CATA: MARIDAJE:
Un vino accesible de cuerpo robusto, es joven y fresco con Pizza margherita, albondigas, una
taninos suaves. En nariz y en boca tiene notas de frutos pasta con ragu.

0SCcuros con zarzamoras y ciruelas negras. Con buena
acidez y mineralidad volcanica.
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