VINOSRIENTEROS

Cantina Morone "Camarosa 'Benevento Rosato IGP

Nombre del productor: Cantina Morone

Regién: Campania

Tipo de vino: Rosado

Factor Funk: Bajo

Sulfitos Totales: 40-60 mg/I

Produccién anual (botellas): 3,384

Variedades: 100% Camaiola

Viticultura: “La uva tinta con la que se elabora este vino ahora se llama Camaiola. Solia ser
Barbera del Sannio, un nombre confuso dada la ausencia de cualquier vinculo genético con la
Barbera del norte de Italia y el sabor y apariencia completamente distintos de las bayas de
Camaiola. Como con todos los vinos de Cantina Morone, se siguen practicas organicas en los
vifiedos. La intervencion es minima y todas las uvas se cosechan a mano.

Altitud: 250 m

Tipo de Suelo: Caliza y arcilla.

Vinificacién: Las uvas se someten a una fermentacion de 15 dias utilizando levadura
autoéctona en tanques de acero inoxidable. Para minimizar el uso de sulfitos y la oxidacion, las
uvas se mantienen bajo una capa de gas inerte y se prensan en una prensa cerrada.

Notas de cata: Un vino rosado seco de cuerpo medio, los aromas son muy marcados a frutos
rojos, de los cuales se distinguen las fresas y las frambuesas.

Maridaje: Es un vino que acompafa muy bien la charcuteria, los platillos especiados como la
cochinita pibil y platillos de la cocina asiatica.
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